





GOMME DE CAROUBE AU NIVEAU TECHNIQUE

Gomme de caroube standardisée avec des
proportions variables des autres parties de la graine
(peau et germe) pour Sadapter aux conditions
requises de viscosité, de force de gel etc. de chaque
utilisation.

Son principal usage conceme la production de
produits frais pour les animaux de compagnies
associer a quelques agents geélifants les rendant
plus élastiques et réduisant leurs caractéristiques de
synerese.




GOMME DE CAROUBE AU NIVEAU ALIMENTAIRE

Additif utilise dans la production d'une large varieté de denrees
alimentaires pour lesquelles il y a une application spécialisée selon
[utilisation voulue

- Epaississant dans les confitures, gelees, garnitures et sauces

- Inhibe la formation de cristaux de glaces dans les glaces ou cremes
glacées

- Favorise la suspension des jus et des laits chocolatés

- Agitcomme clarificateur dans les boissons fruitees

- Stabilise la mousse de la creme fouettee, glaces et creme glacee

- Liant dans la fabrication de produits a base de viande transformeée

-Etc.
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