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experience a
vVotre service




ALIMENTARIA ADIN est une entreprise speécialisee dans la
production d'enrobage, farines specialisées et gomme de caroube.

Presents dans le secteur de la production de farine depuis plus de
quatre generations, Nous avons acquis une large expérience dans
lindustrie des ingredients et additifs alimentaires.

Toujours a lavant garde, comptant sur les technologies les plus
modernes, tant pour la fabrication que pour le controle de la
qualité de nos produits.




\Vous
étes notre
priorite

USINE DE
PRODUCTION

Nos systemes de production sont
entiecrement  automatises,  depuis
le dosage des ingredients jusqua
'emballage du produit final

De plus, les installations disposent des
elements de détection etdidentification
les plus avancés afin de garantr la
securité et la tragabilité de nos produits.

©

LABORATOIRE
DE CONTROLE QUALITE

Nous disposons des equipements
necessaires permettant de
garantir a la fois la pertinence
des matieres premieres et la
realisation des specifications
des produits que lon fabrique.

Le systeme de qualite est certifie
suivant la norme I1SO 9001 et FSSC
22000.

Nos produits disposent également
de la certification Kasher pour les
produits ADINGUM.

DEPARTEMENT DU
DEVELOPPEMENT DES NOUVEAUX
PRODUITS

Une  connaissance  approfondie
des modes de fonctionnement des
differents ingredients avec l'appui de
notre atelier pilote nous permettent
de controler nos produits panes,
de les adapter et de developper de
nouveaux produits ou d'adapter de
nouvelles formules en adequation
permanente avec les besoins et
demandes concretes de nos clients.



Produits

<
\
iy L
ke
' $ >
4 >
.

c}l ADINMIX

. .

B 'R e G

» I FARINES SPECIAUX
"“ o : e ¥ . . e,

e I ABMGUQ -

-
k -



ADINMIX

Chez ALIMENTARIA ADIN nous possedons
une grande experience dans lélaboration
des formules afin d'obtenir le meilleur produit
S'adaptant aux demandes de chaque client.

Dans le processus de deéveloppement du
produit, NoUs prenons en compte tous les
facteurs pouvant étre determinants a la
réalisation du produit final, tels que le pickup,
le croustillant, la couleur, la saveur, les
caracteristiques organoleptiques, la viscosité,
les équipements de production de chaque
client et bien sur leurs demandes.

Nous disposons dune grande variété de
produits pouvant étre cuisings selon différents
types de cuisson comme le four, la poéle ou
encore la friteuse.



PRODUITS BEIGNETS

Enrobage, pour tous types de produits, réalises avec des ingrédients tels que les farines, — ==
les amidons, agents levants, farine de froment thermisée, etc, qui procure une enrobage
savoureuse, croustillante et saine rendant beaucoup plus appétissant le produit beignet.

Nous produisons beignets avec des saveurs 4 la carte, des saveurs du monde ; d'huile de
friture andalouse, pour les différentes viandes (telles que Kentucky, Nuggets etc.), produits de paay
la mer (Delicias, Fingers, calamar, creveties etc), légumes (beignets d'oignons, courgettes, -
artichauts, chou-fleur, aubergines etc)), fruits secs, fruits, etc

AGENTS COLLANTS BATTER MIXES

Congus pour coller parfaitement la chapelure a nimporte quel type d'aliments, procurant -—
un enrobage croustillant.

Ils s'adaptent aux nécessites de chaque client tant couleurs, saveurs que de niveau
granulomeétrique de la chapelure.

Nos produits offrent une adhésion parfaite entre la chapelure et le produit a paner, sans -]
defauts d'enrobage et avec un rendement optimal.

Les produits ayant été panés avec nos agents d'encollage sont aptes a étre cuisinés a la
pogle, a la friteuse, au four traditionnel ou a micro-ondes.

SYSTEMES INTEGRES SPECIAUX

- Application du predust + agents adhésifs
- Application du predust + beignets

AGENTS DE LEVAGE

Melange optimal d'agents de levage afin dameliorer la qualite des produits beignets.
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TEXTURANTS
lls aident a la formation de petites pieces reconstituees a partir de morceaux plus petits.

- Pour former de grandes pieces a partir de grands morceauy, tels que les blocs de
poisson

- Pour former de petites pieces a partir de petits morceaux, comme les beignets d'oignon,
ou les beignets de calamars

PREDUSTER
Pour la preparation des produits destines a étre panés et beignets:
- Applicable en poudre directement sur le produit.
- Favorisant l'adheésion de n'importe quelle sorte d'enrobage sur les surfaces difficiles
d'acces en créant des interfaces rugueuses.
- Absorption de 'lhumidité du produit - étant donné que les produits sont secs - evitant le
deplacement de l'enrobage tout en augmentant la qualité du produit.

Possibilite d'incorporer des arbmes et des saveurs ameliorant la qualite du produit final.

3 PHASES

Le meélange des deux types d'enrobages qui permet d'equilibrer la sensation de rugosite et
de sécheresse de la panure et 'humidité de ['huile de friture.

1 Application de l'encollage

2 Application de la chapelure (de préférence épaisse)
3 Application d'une fine couche de panure

PRODUITS AROMATISES ET GOUTS ETHNIQUES

BBQ Provencal Ail-citron
Curry Asiatique Etplus..



Produits qui réepondent a vos besoins

PRODUITS BEIGNETS SANS PRE-FRITURE

Chez ALIMENTARIA ADIN nous avons développe un nouveau procede brevete pour '‘élaboration de
produits beignets précuits. Ce procede permet de supprimer la colteuse étape de pré-friture, qui est
remplacée par une immersion des produits dans de leau a 70°C, technique beaucoup plus facile, rapide
et economique, et qui permet d'obtenir un produit final beaucoup plus riche et juteux avec une teneur en
graisses reduite d'environ de 50% par rapport au procede traditionnel.

PRODUITS SANS GLUTEN

La consommation de produits sans gluten est le fruit de apparition de nouveaux modes alimentaires et
d'une plus grande intolérance au gluten de la part d'une partie de la population.

Ces produits remplacent ceux contenant du gluten.

La production de cette gamme de produits se realise grace a de nouvelles installations totalement isolees
des installations de production des produits du reste de la gamme ADINMIX.

Nous disposons de toute notre gamme ADINMIX décrite dans les pages préecedentes, sans gluten, avec
des formules adaptees aux personnes ceeliaques, tout en gardant la méme qualité que les autres produits
delagamme

FAIT SUR MESURE

Nous disposons d'un departement de développement de nouveaux produits, S'appuyant sur un atelier
pilote, qui permet d'étudier les effets des produits & une petite échelle, son adaptation aux demandes de
nos clients, et de corriger les inconvenients éventuels qui apparaitraient avant l'entrée en production dans
les installations industrielles.

Si vous souhaitez gue Nnous vous Tabmqu ons un produn exclusif, alors décrivez-nous comment vous
souhaitez que Ssoit le produit final ou bien \'md\que7 nous quel produ t existant sur le marche vous desirez
p\’()d uire et nous vous fournirons les produits necessaires a son elaboration

Pour plus d'information, visitez www.adin.es

Godleg notre gamme de produdls!




FARINES
SPECIAUX

Nos installations sont pourvues d'une haute et
puissante technologie. Elles nous permettent de
concevoir des produits trés speciaux a base de
farines et cereales diverses, obtenant ainsi des
produits d'une grande qualite.



Selon le traitement et lorigine, les différents types

FARINE DE BLE

Nous modifions les caractéristiques fonctionnelles aprées les avoir
soumises a divers traitements spécifiques. Parmi les modifications
les plus significatives, Nous pouvons citer :

- Reduction de 'humidite de la farine
- Augmente sa capacite d'absorption en eau.
- Réduit la présence de la flore microbienne.
- Dénaturalisation du gluten.
- Gélatinisation partielle de lamidon
- Augmente la viscosite des dilutions .
FARINE DE RIZ
Farine issue de la meunerie de grains moyens de riz, lesquels sont

soumis posterieurement a différents traitements ayant pour but de
réduire la presence de la flore microbienne.
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Nows amélioeond, conlinuellement nod phroduds et nous
développons de nowveawx tradements, et combinaidond de
farines qui procurent des avartaged supplementained & rnod
clients.




ADINGUM

La gomme de caroube est une gomme vegeétale
galactomannane extraite des graines du caroubier, arbre
principalement situe dans le bassin méditerranéen. C'est
un additif naturel obtenu par broyage de lalbumen de
la graine de caroube. Ses principales propriétes sont sa
capacité d'interagir avec leau en épaississant les dilutions
etde lassortir avec d'autres types d'hydrocolloides, agents
de textures apportant au produit sa structure, qui se traduit
sur le plan sensoriel par sa texture et qui en solution
aqueuse, génent la mobilite de leau, afin daugmenter
ses effets ou de les modifier pour avoir un large champ
d'application dans la production de produits alimentaires
ou dans d'autres secteurs industriels.

En réponse aux exigences actuelles de production durable
et respectueuse de lenvironnement, chez ALIMENTARIA
ADIN, nous avons développe un systeme novateur de
fabrication de l'additif avec lequel nous n'utilisons pas de
produits chimiques et nous ne genérons pas de residus
nocifs.



GOMME DE CAROUBE AU NIVEAU TECHNIQUE

Gomme de caroube standardisée avec des
proportions variables des autres parties de la graine
(peau et germe) pour Sadapter aux conditions
requises de viscosite, de force de gel, etc. de chaque
utilisation.

Son principal usage conceme la production de
produits frais pour les animaux de compagnies
associer a quelques agents gélifiants les rendant
plus élastiques et réduisant leurs caractéristiques de
synéerese.



GOMME DE CAROUBE AU NIVEAU ALIMENTAIRE

Additif utilise dans la production d'une large varieté de denrees
alimentaires pour lesquelles il y a une application spécialisée selon
[utilisation voulue

- Epaississant dans les confitures, gelees, garnitures et sauces

- Inhibe la formation de cristaux de glaces dans les glaces ou cremes
glacées

- Favorise la suspension des jus et des laits chocolatés

- Agitcomme clarificateur dans les boissons fruitees

- Stabilise la mousse de la creme fouettee, glaces et creme glacee

- Liant dans la fabrication de produits a base de viande transformeée

-Etc.
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